RIS INTD

PERCHE’ BYBLOS A GENOVA?

CIL NOME BYBLOS (CITTA’ TURISTICA LIBANESE)
{d GENOVA, SIGNORIA DI GIBELLETTO ON IL NOME DI GUBAYL —-BYBLOS
GIBELLETTO, NELLA TRASLITTERAZIONE IN LINGUA ITALIANA

FU A LUNGO UNA DELLE COLONIE GENOVESI AL TEMPO DELLA ®REPUBBLICA
MARINARA. PER CIRCA DUE SECOLI, DAL 1104 AL 1302 FEUDO DELLA
FAMIGLIA DEGLI FMBRIACI DI GENOVA.

Wil

GLI FMBRIACI FURONO UNA FAMIGLIA DI AVVENTURIERI GENOVESI
CHE EBBE UNA PARTE IMPORTANTE NELLA STORIA DEGLI STATI CROCIATI.
FSSI FURONO I SIGNORI DI GIBELLETTO, LA STORICA BIBLOS (JBEIL) IN CIIBANO.
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PRIMA CORSA SECONDA CORSA TERZA CORSA
14 Al R4 Al

II ANTIPASTI RISO PROFUMATO

DELLO CHEF

GRIGLIATA

DELL’ORIENTE MISTA DI CARNE

CINVOLTINI DI FORMAGGIO AL
SESAMO NERO,HHUMMUS DI CECI,
BABAGHANOUSH,CMOHAMMARA,
TALAFEL, POLPETTE DI MANZO
CON PINOLI,CINVOLTINI DI VERDURA,
CINVOLTINI IN FOGLIE DI VITE,
@ATATE SCHIACCIATE AL CUMINO,

®RISO BASMATI ACCOMPAGNATO
DA STRACOTTO DI MANZO CON
SALSA GRAVY E SALSA
TZAZIKI, CON MANDORLE
TOSTATE E UVETTA

GRIGLIATA MISTA DI
CARNE, POLLO, MANZO,
SALSICCIA PICCANTE, VITELLO,
AROMATIZZATI,

A LUNGHE MARINATURE E

ACCOMPAGNATE
CINSALATA DI STAGIONE CON CRACKERS, DA SALSE E CONTORNI VARL
CREMA E JULIENNE DI ZUCCHINE
25€ 27€ 26€
MIX GRIGLIATA PESCATO DEL
l)ch A%NE GIORNO APERITIVO

GRIGLIATA MISTA DI CARNE

GRIGLIATA DI
CON CONTORNO E SALSE

DEGUSTAZIONE DEL NOSTRO
PESCE CON CONTORNO, MENU’ A SCELTA DELLO CHEF
VARIE INSALATA E SALSE VARIE *DRINK INCLUSO
A DISPONIBILITA’
7€ 6€ 18€
BAKLAVA

NOTTI DEL LIBANO

KNAFA X2 PERSONE
DOLCE COMPOSTO DA STRATI DI CREMA AL LATTE IMBEVUTA ALLO DOLCE COMPOSTO DA STRATI DI
PASTA FILLO E FRUTTA SECCA SCIROPPO DI ZUCCHERO E ACQUA PASTA SEMOLINO CON BURRO
INTRISI IN UNO SCIROPPO DI MIELE DI FIORI D’ARANCIO SU UN LETTO CHIARIFICATO IMBEVUTA
E BURRO CHIARIFICATO, ACCOMPAGNATO DI BISCOTTO INTEGRALE DI SCIROPPO DI ZUCHERO
DA GELATO AL FIOR DI LATTE CON FORMAGGIO E PISTACCHIO
SOUFFLE’ MAAMUL
KATYFI CHEESCAKE
AL CIOCCOLATO DI DATTERI
TORTINO AL CIOCCOLATO AL UNA FUSIONE TRA LA TRADIZIONE BISCOTTI DI PASTAFROLLA
CUORE FONDENTE, ACCOMPAGNATO E LA CUCINA CONTEMPORANEA RIPIENI DI DATTERI E UNA VELATA
DA GELATO AL FIOR DI LATTE E
GRANELLA DI PISTACCHIO

DI POLVERE DI ZUCCHERO
ALLA VANIGLIA

* O] MENU’ POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA’ DEI PRODOTTI. 81 AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE
ALCUNI PRODOTTI POSSONO ESSERE SURGELATI.

IL PREZZ0O NON INCLUDE IL COPERTO



WHY BYBLOS IN GENOA?

THE NAME BYBLOS (CIEBANESE TOURIST CITY)
CIN GENOA, GLORDSHIP OF GIBELLETTO WITH THE NAME OF GUBAYL -BYBLOS
GIBELLETTO, IN THE GITALIAN TRANSLITERATION IT WAS FOR A LONG TIME
ONE OF THE GENOESE COLONIES AT THE TIME OF THE REPUBLIC MARINARA.

TOR ABOUT TWO CENTURIES, FROM 1104 TO 1302, IT WAS A FEUD OF THE
FMBRIACI FAMILY OF GENOA.

THE FMBRIACI WERE A FAMILY OF GENOESE ADVENTURERS
WHICH PLAYED AN IMPORTANT PART IN THE HISTORY OF THE (RUSADER STATES.
THEY WERE THE CLORDS OF GIBELLETTO, THE HISTORIC BIBLOS (JBEIL) IN I EBANON.



FIRST RUN

Il LEBANESE
STARTERS

(HEESE ROLLS AL

BLACK SESAME, CHICKPEA HUMMLUS,

BABAGHANOUSH, OMOHAMMARA,
TALAFEL, BEEF OMEATBALLS

WITH PINE NUTS, VEGETABLE ROLLS,

®ROLLS IN VINE LEAVES,
(UMIN CMASHED ®OTATOES,

SEASONAL SALAD WITH CRACKERS,

CREAM AND ZUCCHINI JULIENNE

25€
MIXED GRILLED
MEAT

MIXED GRILLED MEATS
WITH SIDE DISH AND SAUCES
VARIOUS

7€
BAKLAVA

DESSERT COMPOSED OF LAYERS OF

PHYLLO DOUGH AND DRIED FRUIT
SOAKED IN A HONEY SYRUP
AND GHEE, WITH FIOR DI
LATTE ICE CREAM

6€

CHOCOLATE
SOUFFLE’

CHOCOLATE CAKE WITH
DARK HEART, ACCOMPANIED
FROM FIOR DI LATTE ICE CREAM
AND PISTACHIO GRAIN

SECOND RUN

FRAGRANT ORIENTAL
RICE

BASMATI RICE WITH
BEEF STEW, GRAVY AND
TZAZIKI, SAUCE, ALMONDS
TOAST AND RAISINS

27€

FISH OF THE
DAY

GRILLED OF
FISH WITH SIDE DISH,
SALAD AND VARIOUS SAUCES
UPON AVAILABILITY

6€<
LEBANESE NIGHT

MILK CREAM SOAKED IN
SUGAR SYRUP AND WATER

OF ORANGE FLOWERS ON A BED

OF WHOLEMEAL BISCUIT

7€
KATYFI CHEESCAKE

A FUSION OF TRADITION
AND CONTEMPORARY CUISINE
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THIRD RUN

MIXED GRILLED
MEAT

OMIXED GRILL OF
MEAT, CHICKEN, BEEF,
SPICY SAUSAGE, VEAL,

FLAVOURED, LONG MARINADES
ACCOMPANY FROM VARIOUS
SAUCES AND SIDE DISHES

26€
APERITIF

TASTING OF OUR
CHEF’S CHOICE MENU
*DRINK INCLUDED

18€
KNAFA X2 PEOPLE

DESSERT COMPOSED OF LAYERS OF
SEMOLINA PASTA WITH BUTTER
CLARIFIED SOAKED OF SUGAR
SYRUP WITH CHEESE AND PISTACHIO

6<
DATES MAAMUL

SHORTBREAD BISCUITS
STUFFED WITH DATES AND A
VEILED ONE OF SUGAR POWDER
VANILLA-FLAVOURED

* THE MENU’ MAY VARY BASED ON PRODUCT AVAILABILITY. OWE INFORM OUR KIND CUSTOMERS THAT
SOME PRODUCTS CAN BE FROZEN. THE PRICE DOES NOT INCLUDE THE COVER CHARGE



